SVA1l (b

Werken |n de keUken christelijke praktijkschool

Locatie:

De Boog

1 schooljaar, 4 lesuren per week

Je hebt een stageplek in de horeca.
Kokskleding. (kosten eigen rekening)
7 avonden beschikbaar zijn voor het
verzorgen van etentjes op school.

Wat doe je? Wat leer je?

Werkplek bedrijfsklaar maken.
Snijtechnieken.

Recepten lezen.

Kooktechnieken.

Productkennis.

Je diverse gerechten.

7 woensdagen per jaar verzorg je (koken of
serveren) etentjes voor belangstellenden.

Je ontvangt een certificaat. ¥ Fi




